Otvorite i vi vrata uspeha uz Vinsku Skolu u Trebinju

U vinorodnom predelu Hercegovine, gde priroda pruza jedinstvene uslove za radanje kvalitetnog
grozda 1 stvaranje vrhunskih vina, nastala je ideja koja je od samog pocetka imala potencijal da
preraste u nesto mnogo vise od stru¢ne obuke. Vinska §kola ,,Od grozda do vina“, zajednicki
projekat RICO TRAINING CENTRA Beograd i Visoke §kole za turizam i hotelijerstvo u
Trebinju https://thtrebinje.com/ okuplja pojedince razlic¢itih struka, uzrasta i ambicija, sa
zajedni¢kom stras¢u za vinom, znanjem i tajnama vinskog biznisa.

Vizija je bila jasna — povezati teoriju i praksu, lokalne proizvodace i medunarodne standarde,
entuzijaste i profesionalce. Skolu vina nisu &inili samo predavanja i stru¢ni moduli — ¢inili su je
ljudi. Ljudi koji dolaze iz sveta ugostiteljstva, proizvodnje vina, turizma, ekonomije i
agronomije, iz velikih gradova i manjih mesta, iz Srbije, BiH i Crne Gore. Susret razli¢itih
generacija, od iskusnih vodi¢a i konobara do mladih studenata i vlasnika porodi¢nih
vinarija. Njihove pri¢e postale su ziva potvrda da znanje o vinu prevazilazi profesiju — 0no
oblikuje identitet, stil Zivota, i daje novu svrhu.

Kroz specijalizovane obuke — Uvodni somelijer, Sertifikovani somelijer, Senzorni ocenjivaé
kvaliteta vina 1 Hotelski menadzer — Vinska Skola se pozicionirala kao jedinstven edukativni
centar na ovom prostoru, koji ne pruza samo znanje o grozdu i vinu, ve¢ oblikuje nove
ambasadore vinske kulture. Nastava za uvodne i sertifikovane somelijere se odvijala u
autentitnom ambijentu — U vinarijama, vinogradima, degustacionim salama, pod vodstvom
istaknutih imena iz oblasti enologije, tehnologije proizvodnje vina, senzorike, marketinga i
vinskog zakonodavstva:

e Prof. dr Slobodan Jovié¢

e Prof. dr Aleksandar Petrovié
e Doc. dr Dragan Brenjo

e Prof. dr Obren Gnjato

e Dr Nikolina Zivkovi¢

e Slavko Bjekovi¢.

Trebinje nije slucajno izabrano. Ovaj grad, sa svojom vinskom i turistickom tradicijom, ali i
ogromnim moguénostima za Unapredenje turisticke ponude, pokazao se kao idealno mesto za
jedno ovakvo edukativno okupljanje. Ovde su se spojili vinogradi, prestizne vinarije,
gostoljubiva kultura, znanje, mladost i zrelost — sve ono $to vino i simbolizuje.

Nezaboravno iskustvo postalo je zajednicki imenitelj svih ucesnika koji su deo prve generacije
sertifikovanih somelijera. Od apsolventa agrarne ekonomije koja nosi porodi¢ni biznis u vinima
1 rakijama, preko energi¢ne penzionerke sa bogatim iskustvom turistickog vodica, pa sve do


https://thtrebinje.com/

vlasnika vinarija koji su se ukljuéili kako bi dodatno produbili znanje i preneli ga dalje — svako
je iz Skole poneo vise nego $to je oekivao.

TANJA DABIC - OD EKONOMIJE DO SOMELIJERSTVA, I1Z SRCA PORODICNE
VINARIJE

Direktorka vinarije ,,Dabi¢“, Tanja Dabi¢, svoju odluku da se prijavi za Skolu somelijera donela
je bez mnogo premisljanja.

Kako sama kaze, ideju 0 usavrSsavanju u oblasti vina trazila je na raznim mestima — od
Beograda do Splita. Odusevljenje nije krila kada je saznala da ¢e renomirani profesori doci
upravo u Trebinje.

lako je po struci ekonomista, Tanju je u svet vina
uveo njen suprug, koji se profesionalno bavi
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vinarstvom. Vinska Skola joj je pomogla da
Tanja Dabi¢ r%adogradl svoje z.nan.Je i prerpostl -Jaz izmedu
licne radoznalosti 1 profesionalnih potreba
“Prijavila sam se bez .y .. C ey
razmidljanja zbog porodicnog biznisa. Posebno istice rad sa
eminentnih predavaca. . . x H H H
Zahvaljujuéi obuci za profesorima Jovi¢em, Aleksandrom i Nikolinom,
sertifikovane koji su joj, kako kaze ,,pomogli da upotpuni nizak
somelijere, nadogradila ) L. X . X
sam dosadasnji nivo dosadasnjeg znanja“ i dodaje:

nivo znanja. "

: . ,OV0 je moj posao, moj biznis. I¢i ¢u dalje u tom
R A pravcu, a vi dodite opet — tu smo mi da se

RICO BLUIDS

= - prijavimo!*

NIKOLA RADANOVIC - VINO KAO SPOJ ZNANJA | UMETNOSTI



Za Nikolu Radanovicéa, Skolovanje za sertifikovanog somelijera znadilo je istrazivanje vina iz
vise uglova - od tehnike proizvodnje vina do pravilnog serviranja i uparivanja sa hranom.

,Zeleo sam da se sistematski $kolujem u umetnosti stvaranja i konzumiranja vina, ali i da
upoznam pravne, trziSne i marketinske aspekte
vinske industrije.*

VINSKA SKOLA U TREBINJU
Nikola istice dinaminost 1 raznovrsnost
predavanja: svaki dan doneo je nova saznanja i . Nikola Radanovié
vestine. “Vinsku §kolu sam
. q upisao iz Zelje da se
,,Prezentovano je mnogo korisnog materijala o IRl sistematski Skolujem u
i ) Lo L . umetnosti stvaranja i
vinu i ovo vidim kao sjajnu osnovu za dalje v konzumiranja vina, kao
v . - ' i u kombinovanju vina
Skolovanje u svetu vina. ‘ sa hranom.”
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OBREN UNKOVIC - OBUKA KAO VELIKA POMOC U USAVRSAVANJU ZNANJA



Obren dolazi iz Trebinja, ali godinama radi kao konobar u jednom od poznatijih dubrovackih
restorana. lako ima bogato prakti¢no iskustvo, obuka za somelijera pruzila mu je novu
dimenziju.

»Ekstremno sam zadovoljan. Ova obuka mi je pomogla da unapredim postojeca znanja, ali i da

ih sagledam iz nove perspektive.*

Kao profesionalac koji svakodnevno radi s
gostima, Obren posebno ceni kontinuirano
usavrsavanje:

VINSKA SKOLA U TREBINJU

Obren Unkovi¢

“lzuzetno sam ,Ovo je celozivotno ucenje. Nadam se da ¢e biti
zadovoljan obukom, Doy ey - . .
znacajno mi je pomogla jos sliénih seminara. Topla preporuka svima!*
u usavrsavanju
postojecih znanja.
Nadam se da ce biti jos
ovakvih prilika."

[
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DRAGICA MIKAVICA MRKIC — TURIZAM, VINO | POSVECENOST



Da nikada nije kasno za ucenje, potvrduje Dragica Mikavica Mrki¢. Diplomirani je ekonomista,
radila je kao turisticki vodi¢, konobar, ¢ak i $najderka, i zivela u Dubrovniku, Smederevu, a
danas je penzionerka u Trebinju. ,,Volim vinograd, postupak kako nastaju grozde i vino. Iako
sam u penziji, ne razmi§ljam da stanem. Zelim da istrajem do kraja, da se ostvarim kao predavag
ili somelijer.*

Njeno bogato iskustvo u dovodenju turista u vinarije Hercegovine dodalo je novu vrednost grupi:

,Zvanje somelijera je zahtevan posao — ukljucuje
poznavanje vina, davanje preporuke za vino, ali i
prac¢enje zakona, posao nabavke, skladiStenja, VINSKA SKOLA U TREBINJU

obucavanja osoblja, znaCi posao koji zahteva

: “ Dragica Mikavica
posvecenost. Mrkié

Loy . ) w Zelim da nastavim da
S osmehom Zakljucu_]e: & ) ! ucim i da se ostvarim
kao predavac ili

. . . . v - | somelijer.
»Zovite vi mene i u Arandelovac! Najlepse je e raziisljam ta

druziti se sa mladima — razmena iskustva i S‘a”e’gé;;‘}i",,sam i

sinergija izmedu generacija je nezamenljiva.*
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ANGELINA VASKOVIC — MLADA SNAGA PORODICNOG GAZDINSTVA

Angelina je apsolvent na Poljoprivrednom fakultetu u Banjaluci, smer agrarna ekonomija i
ruralni razvoj. Na kurs se prijavila kao nosilac gazdinstva koje se bavi proizvodnjom vina i
rakije.



»Za Skolu “Od grozda do vina” sam cula preko portala. Zadovoljstvo mi je $to sam imala priliku
da uc¢im od profesora kao §to su Jovi¢, Petrovi¢, Brenjo, Gnjato.*

Angelina je odlu¢na u svojoj nameri - zZnanje koje je stekla planira da primeni u unapredenju
porodi¢ne proizvodnje.

»Mnogo toga sam naucila i sigurna sam da ¢e mi
pomo¢i. Ako ne u Trebinju, nastavicu da se
usavrSavam gde god budem mogla.*

VINSKA SKOLA U TREBINJU

Angelina Vaskovi¢

“Steceno znanje sa
obuke sigurno ¢e mi
pomoc¢i u mom
malom porodi¢nom
biznisu - proizvodniji
vina i rakije.”
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LAZAR ACIMOVIC — ZNANJE U SLUZBI LOKALNE VINSKE SCENE

Lazar Ac¢imovi¢ je diplomirani inZenjer poljoprivrede, osnivac vinarije ,,A¢imovi¢* iz mesta
Mosko pored Trebinja. Vinsku skolu je upisao iz viSe razloga: radoznalost, zelja za obnovom
znanja, ali 1 Zelja da upozna nove kolege.



“Profesori su mi pomogli da razjasnim nedoumice i obnovim znanje. Za mene, ovo je prili¢no
dobro iskustvo i drago mi je Sto se obuka odrzala upravo u nasem restoranu u Trebinju.*

Ipak, Lazar ima i dalekosezne planove - vinske radionice u svom restoranu.

,,Planiram da organizujem radionice na temu mojih vina, lokalnih, pa i nacionalnih etiketa. Ljudi
zele da nauce razlike medu vinima, da razumeju
arome, odleza%v.anj e, autohtone sorte. A mi im to VINSKA SKOLA U TREBINJU
mozemo pruZziti.*

Lazar A¢imovié

“Profesori su mi

Izjave kandidata dokazuju koliko je Vinska skola F ‘ pomogli da razjasnim
Lo R LT o nedoumice i obnovim
u Trebinju uspela da ujedini pojedince razlicitih s znanje. Iskustvo koje
.. .. .. me je podstaklo da
generacija, profesija i iskustava — sve pod Srganizylem vineke
zajedni¢kom Zeljom za znanjem i ljubavlju prema &y radionice.”
vinu. |
Od mladih vinarki do iskusnih turistickih vodica, H R
od porodi¢nih vinara do ugostiteljskih radnika - ’ :

svaki glas nosi autenticnu motivaciju, a svi

zajedno Cine mozaik vinske buducnosti ovog
regiona.

A prica se tu ne zavrSava. Ve¢ u septembru 2025. godine, otvara se novi ciklus specijalizovanih
obuka, spreman da doc¢eka sve one koji zele da naprave slede¢i korak - bilo da im je vino strast,
hobi, profesija ili buduéi biznis. Jer Vinska $kola ,,0d grozda do vina* nije samo o vinu — ona je
o ljudima. O izboru da se raste, uci, povezuje i ostavi trag.

https://ricocentre.com/prijava-za-vinsku-skolu-obuku-za-somelijera/

ZNANJE O VINU KOJE PRAVI RAZLIKU!


https://ricocentre.com/prijava-za-vinsku-skolu-obuku-za-somelijera/

